Ardoise a découvrir

Sera régulierement modifiée selon arrivage

Carpaccio de pieds de cochon

condiments du littoral
Assiette d’Huitres gratinées x 8

Velouté de blanc de poireaux aux champignons
et ses beignets d’huitres

Charcuterie Maison de Noél

Crostini de Jambon Cebo

Fricassée de Ris de Veau
Purée a la truffe, sauce Morilles

Coquilles St Jacques

Civet de sanglier
aux chataignes et aux airelles
Magret de Canard Grillé

Volaille chaponnée
(prix selon le cours)

Nougat glacée Maison
Brie aux truffes



Menu de Noel

Amuse bouche

Le traditionnel Foie Gras mi — cuit
aux figues

Brioche toasté, figue confit au Porto

Espuma de choux Fleur, Noix de
St Jacques snakeées a unilatérale

Croustillant de parmesan, jeunes pousses

Trou languedocien
Sorbet Poire — Marc de Muscat

Volaille de Bresse aux Morilles
Purée truffée, légumes oubliés

Nougat Glacé Maison

Nougatine et pistache, coulis exotique

Prix 75 € (hors boissons)




Menu du 31 décembre

Amuse bouche et cocktail de
bienvenue

Terrine de Foie Gras au Homard
Petite salade

Demi - langouste thermidor
gratinée légerement au parmesan

Fondue de poireaux a la creme

Trou languedocien
Sorbet Poire — Marc de Muscat

Filet de boeuf croustillant
Sauce Périgueux, gratin dauphinois aux cepes

Brie aux truffes

Blche chocolat noisette
croustillant Praliné

Coupe de Champagne

Prix 120 € (hors boissons)



